HOTEL DAM

KOSICKABELA

Miesto podania: Rybarsky salonik Hotela DAM s krbom

- max 15 os6b alebo iny priestor - upraveny
Prestieranie: komplet tanierovy servis- rybarsky motiv
Pribor: racky komplet z parozia raticovej zveri

Oblecenie personalu: taktiez s rybarskym motivom
(kuchar, ¢asnik)

Menu I: studené predjedlo  Terina z (ideného pstruha s citrénom
Rizling Rynsky PD Mojmirovce

Polievka Pravé ,Halaszlé”
Teplé predjedlo Filetovany kapor s bacon slaninou
Cabernet sauvignon Barrique PD Mojmirovce
Hlavny chod Sladkovodny zuba¢ s oprazenymi mad{ami, obloha
Sauvignon - Mrva&Stanko
Dezert Jablkova stridla s karamelovou gulou
Tokajsky vyber 3 putiovy
Kava

Menu II: studené predjedlo  Udeny lososovy korn(tik, obri kaviar
Torontes Premium Reserve Alta Vista - Argentina

Polievka Ruzinska rybacia polievka
Teplé predjedlo Uhorovy perkelt s tvarohovymi rezancami
Chateau Pipeau Grand cru
Hlavny chod Plneny pstruh potocny, obloha
Frankovka modra - Mrva&Stanko
Dezert Gastanové pyré so Slahackou
Tokajsky vyber 3 putiovy
Kava




